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Innowacyjna technologia
oraz konstrukcja urzadzenia

stwarza nowe mozliwosci
w zakresie

produkcji pasz
o wysokiej jakosci odzywczej
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Szeroki wachlarz mozliwosci produkcyjnych:

Jeczmien

oraz inne...
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Korzysci wynikajace z unikalnej
technologii i konstrukcji urzadzenia

W wyniku modyfikacji skrobii Spada poziom substandji

zwieksza sie jej przyswajalnosc antyzywieniowych, np. dla soi: & &
I kalorycznos¢ (w przypadku inhibitoréw trypsyny do ok 1,7 mg/g AL AT
pszenicy i kukurydzy nawet i aktywnos$¢ ureazy do ok. 0,05 mg.N/g

dwukrotnie)

/

Wykorzystanie ciepta Oszczedne zuzycie energii, Oszczedno$¢
odpadowego w rekuperatorze tylko O,Tkw na Tkg surowca

Zwarta budowa, nie wyma- Przebieg procesu monitorowany Niezawodnosé¢
gajaca duzej powierzchni —— za pomoca sterownika i aparatury ——— Ciagtos¢ produkgji

montazowej kontrolno-pomiarowej
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Ogodlna zasada dziatania urzadzenia

—_—
—_—

Promiennik podczerwieni

e —

Przez materiat usypany na sicie przepuszczany jest strumien goracego powietrza o temperaturze od 60° do 160°C. Przy
okreslonej predkosci powietrza ztoze ulega rozluznieniu do stanu przypominajacego wrzaca ciecz. Dodatkowo materiat jest

podgrzewany promiennikiem poczerwieni.

¢

Podczas mikronizacji nastepuje efekt podobny do gotowania kazdego ziarna z osobna w krotkim czasie i przy wysokiej
temperaturze za pomoca promiennikdw podczerwieni oraz goracego powietrza.
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W wyniku obrobki termicznej poprawia sie ilosC biatka strawnego, nastepuje podwyzszenie
kalorycznosci ziarna, zwiekszenie strawnosci i wartosci energetycznej paszy. Jednoczesnie
uzyskuje sie efekt higienizacji i eliminacje niepozadanej mikroflory bakteryjnej.

Przyktadowo, dla ziarna soi uzyskuje sie obnizenie substancjiantyzywieniowych - inhibitorow
trypsyny - do 1,7mg/g i spadek aktywnosci ureazy - do 0,05 mg.N/q.

Do mikronizacji moze zostacC uzyte ziarno w catosci lub ptatkowane. Tak przygotowany
poOtprodukt nadaje sie do produkcji paszy wysokokalorycznej lub specjalistycznej, czyste;
mikrobiologicznie, wartosciowej zarowno dla zwierzat hodowlanych, jakizwierzat w hodowli
laboratoryjnej itp.

Rozwiazanie jest chronione patentem Nr 229669 w Urzedzie Patentowym RP.
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Zestawienie korzysci wynikajace z mikronizacji
ziarna i nasion zboz, roslin oleistych i straczkowych

sterylizacja
mikrobiologiczna poprawa smaku i zapachu

\ / wyzsza kalorycznosc

poprawa strawnosci biatka S %% @ 0
g —— podniesienie trwatosci

dezaktywacja inhibitorow €« Q ( ) i wydtuzenie okresu

przydatnosci
wieksza zelatynizacja skrobi ‘/

Wyzsza energia metaboliczna
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Wzrost zawartosci
skrobii szybkoprzyswajalnej
w wyniku mikronizacji Mikronizacja

na podstawie badania na Wydziale Nauk )
o Zywnosci i Biotechnologii UP w Lublinie A

Zawartosc skrobii szybkostrawnej w %

Pszenica Kukurydza
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Obnizenie substancji antyzywieniowych
w nasionach soi w wyniku mikronizacji

na podstawie wynikbw badan
w Instytucie Zootechniki w Lublinie

Zawartosc inhibitorow trypsyny mg/g
Aktywnosc ureazy w mg N/g

Inhibitory trypsyny Ureaza
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Korzysci wynikajace z zastosowanej grupa
tEChnOIOQII Rownomierna obrébka
Brak przypalen Ochrona
Oddzielenie pytow i drobnej frakgji

srodowiska

w cyklonie

Sterylizacja mikrobiologiczna surowcow

Ciagta kontrola procesu—— Korzystny wzrost przyswajalnosci

. . o Wysoka
Zwiekszenie kalorycznosci koncowego fek ..
produktu i tatwa przyswajalnos¢. erektywnosc .
Wysoka eliminacja substandji wyprodukowanej

antyzywieniowych. paszy

Polepszenie smaku i zapachu
ziarna paszowego v ..
P . Mozliwosé

produkcji nowego,
Mozliwosc¢ produkcji pasz wysoko- oryginalnego
energetycznych dla zwierzat
hodowlanych oraz pasz wysokie;
jakosci dla zwierzat laboratoryjnych

produktu typu
,premium”,
0 WyZszej marzy
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Proponowana technologia zostata sprawdzona podczas
badan technologicznych, realizowanych wspodlnie

z Katedra Inzynierii i Maszyn Spozywczych
Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie.

Wstepne badania rozktadu skrobi na cukry proste wykonane na Wydziale Nauk o Zywnosci i Biotechnologi
UP w Lublinie potwierdzity wysoka skuteczno$¢ procesu.

Badania na zawartos¢ substangji antyzywieniowych soi zostaty wykonane w Instytucie Zootechniki,
Panstwowy Instytut Badawczy, Krajowe Laboratorium Pasz w Lublinie.



Budowa kompletnego mikronizera eurekq

Mikronizer:

Uktad nadmuchowo - wyciagowy:

Bateria cyklonéw odpylajacych:

Chtodnica ziarna:

Szafa elektryczna:

Materiat:

grupa

izolowana komora z zamontowanymi dozownikami podajgcymi i odbiera-
jacymi ziarno do mikronizacji. Czynnikiem grzewczym jest gorace powietrze
oraz promieniowanie podczerwone. Czujniki temperatury na wlocie powietrza
goracego oraz na wylocie z mikronizera pozwalaja kontrolowac przebieg
procesu i temperature produktu. Zelatynizowany produkt wysypuje sie
samoczynnie lub poprzez dozownik celkowy odbierajacy. Dozownik odbierajacy

jest jednoczesnie potaczony z chtodnica ziarna.

sktada sie z dwoch wentylatoréw: nadmuchowego i wyciagowego, kanatow
powietrznych i rekuperatora ciepta odpadowego. W sktad uktadu wchodzi
réwniez nagrzewnica powietrza (parowa, gazowa lub elektryczna).

stuzy do oczyszczania powietrza odlotowego z komory roboczej i z chtodnicy.
Bateria cyklonéw posiada dozowniki celkowe odbierajgce i wtasny zasobnik
pytow i drobnej frakgji.

wychtadzajaca ziarno w celu przerwania procesu termicznego. Po wychtodzeniu
ziarno moze by¢ bezposrednio ptatkowane lub magazynowane.

wyposazona w sterownik pozwalajacy na inteligentne sterowanie maszyna
oraz przechowujacy w pamieci rozne parametry mikronizacji w zaleznosci od

rodzajow ziarna.

Catos¢ w wykonaniu catkowicie ze stali kwasoodporne;.
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Nasza oferta obejmuje typoszereg urzadzen o wydajnosci przerobu od 100 do 4000kg/h

Przyktadowe dane techniczne dla modelu MFP-1000

Wydajnos¢é mikronizacji: 1000 kg/h
Moc elektryczna napedéw: 18,5 kW
Temperatura mikronizacji: 110 - 160°C
Moc cieplna nagrzewnicy: 157 kW
Medium grzewcze nagrzewnicy: para wodna lub propan-butan

Zasilanie promiennikéw: elektryczne - 21 kW
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Bezpieczenstwo grupa

Urzadzenie spetnia wymogi bezpieczenstwa wa:

- deklaracji zgodnosci maszynowej MAD z Dyrektywa
2006/42/WE,

- deklaracji kompatybilnosci elektromagnetyczne;
EMC 2014/30/UE,

- deklaracji niskonapieciowej LVD 2014/35/UE.

- oznakowania CE

Ekologia i oszczednos¢

Urzadzenie spetnia normy ochrony srodowiska w zakresie
braku emisji hatasu i pytdw oraz niskiego zuzycia energii.
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W celu uzyskania dodatkowych informagji
prosimy o kontakt:

Eureka Grupa
Inzynieria Spozywcza Doradztwo | Projektowanie

ul. Rapackiego 19
20-150 Lublin

+ 48 602 77 32 52
+ 48 660 715 220

eurekainz@eurekainz.pl
www.eurekainz.pl




